
Menüplan Woche 30 
21. Juli bis 27. Juli 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Suppe Hausfrauenart 
 

Wiener Zwiebelfleisch 
(Rindgeschnetzeltes) 

Kartoffelpüree 
Kohlrabi a la creme 

 
Frische Aprikosen 

Suppe Hausfrauenart 
 

Tofu Streifen 
mit Zwiebeln 

Kartoffelpüree 
Kohlrabi a la creme 

 
Frische Aprikosen 
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Tomatencremesuppe 
 

Truthahnbrust Braten (EU) 
an Orangensauce 

Teigwaren 
Erbsen französische Art 

 
Johannisbeer-Quarkcreme 

Tomatencremesuppe 
 

Gemüsetätschli 
an Orangensauce 

Teigwaren 
Erbsen französische Art 

 
Johannisbeer-Quarkcreme 
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Pfälzer Suppe 
 

Piccata vom Schwein 
Tomatensauce 

Spaghetti 
gemischter Salat 

 
Schokoladen Cake 

Pfälzer Suppe 
 

Quorn Piccata 
Tomatensauce 

Spaghetti 
gemischter Salat 

 
Schokoladen Cake 
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Gurkensuppe 
 

Kalbsschulterfilet am Stück 
mit frischen Eierschwämmli 

Johanniterreis 
Fenchel  

 
frische Ananas 

Gurkensuppe 
 

Linsenragout 
mit frischen Eierschwämmli 

Johanniterreis 
Fenchel  

 
frische Ananas 
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Parmesansuppe 
 

Fischstäbli mit 
Remouladensauce 

Kartoffelsalat 
Salat 

 
Rote Grütze mit Rahm 

Parmesansuppe 
 

Panierte Austernpilze 
mit Remouladensauce 

Kartoffelsalat 
Salat 

 
Rote Grütze mit Rahm 

  
 Bewohnerwunsch    
 



Menüplan Woche 30 
21. Juli bis 27. Juli 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Haferflockensuppe 

 
Poulet Brust an  
Zitronensauce 

Orientalischer Couscous 
Broccoliröschen 

 
Berliner 

Haferflockensuppe 
 

Zucchetti Schnitzel an 
Zitronensauce 

Orientalischer Couscous 
Broccoliröschen 

 
Berliner 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 23.00 
Vegetarisches Menu 

CHF 20.00 
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Gelberbsensuppe 
 

Rindfleischvogel  
Pinot Noir Jus 

Tomatenspätzli 
Blumenkohl polnisch 

 
Stracciatellacreme 

Gelberbsensuppe 
 

Sellerieschnitzel 
Pinot Noir Jus 

Tomatenspätzli 
Blumenkohl polnisch 

 
Stracciatellacreme 

 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Hauptgang 

 
«Tortelli» 

mit Käse-Birnen Füllung 
an einer Limonen Sauce 

mit gerösteten 
 Baumnüssen 

 
Hauptgang 

 
"Fitnessteller" 

Bunter Salatteller 
Cipolattaspiessli 

mit Speck 
Barbecue Sauce 

 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Nordostpazific, Niederlande 


