lohanniter

Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag
07. August 06. August 05. August 04. August

Freitag
08. August

v
=

Meniuplan Woche 32

04. August bis 10. August 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50

Peperonisuppe
*k*
Schweins Platzli
an Cognac-Pfefferrahmsauce
Tomaten Polenta
Blumenkohl gratiniert

*Kk*

Pfirsichcreme

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Peperonisuppe
*k*k
Sellerieschnitzel
an Cognac-Pfefferrahmsauce
Tomaten Polenta
Blumenkohl gratiniert

*kk

Pfirsichcreme

Gemusesuppe
* k%
Kalbspojarski
Senfsauce
Teigwaren
Zucchettigemuse

*kk

Zitronentortchen

Gemusesuppe
*k*k
Tofu Ragout mit
Senfsauce
Teigwaren
Zucchettigemuse

*kk

Zitronentortchen

Kalbfleischcremesuppe
*k*k
Entenbrust (F)
an Orangensauce
Pommes Soufflés
Gemusemix a la creme

*kx

Mocca Glace

Bouillon mit GemUsestreifen
*k*
Haferflocken-Ruebli Platzli
an Orangensauce
Pommes Soufflés
Gemusemix a la creme

*kk

Mocca Glace

Kerbelcremesuppe
* %%
Lammcurry (AU)
mit Kokos und Ananas
Orientalischer Reis
Bohnen Extra fein

**k*k

Frischer Fruchtsalat

Kerbelcremesuppe
* k%
Kichererbsen Curry
mit Kokos und Ananas
Orientalischer Reis
Bohnen Extra fein

*k*k

Frischer Fruchtsalat

Brokkolicremesuppe
* %%
Zanderknusperli
mit Zitronenschnitz
Remouladensauce
Petersilienkartoffeln
Rahmspinat

* k%

Zwetschgen Streuselkuchen

Bewohnerwunsch

Brokkolicremesuppe

*k*k

Zucchini-Feta-Tatschli
mit Krautersauce
Petersilienkartoffeln
Rahmspinat

*k*

Zwetschgen Streuselkuchen



lohanniter

Samstag
09. August

Sonntag
10. August

Meniuplan Woche 32

04. August bis 10. August 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50
Champignoncremesuppe

* k%
Fusilli Pfanne
mit Tomaten-Vodkasauce
Mozzarella Perlen
Rucola, Salat
* k%
Schokoladen Pudding
mit Rahm

Vegetarisches Menu
CHF 18.50
Champignoncremesuppe

* k%
Fusilli Pfanne
mit Tomaten-Vodkasauce
Mozzarella Perlen
Rucola, Salat
* k%
Schokoladen Pudding
mit Rahm

Am Sonntag verwohnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu

Fleisch /Fisch Menu
CHF 23.00
Bouillon mit Krauterfladli

* %%
Schweinfilet
Calvadosrahmsauce
Schupfnudeln
Kohlrabi a la creme
* %%
Quarkspeise mit
Sauerkirschen

Vegetarisches Menu
CHF 20.00

Bouillon mit Krauterfladli
* %%
Quorngulasch
Calvadosrahmsauce
Schupfnudeln
Kohlrabi a la creme
* %%
Quarkspeise mit
Sauerkirschen

Wochenhit Wochenspezial
latbuffet
CHF 13.00 CHF 15.00 Salatbuffe
Beilagen Salat
Kartoffelgnocchi Paniertes CHF 4.50

Kirschtomaten
Lauchstreifen
frischer Basilikum
Parmesanhobel

Schweinekotelette
Zitronenschnitz
Kartoffel-Gurkensalat

Tzaziki

Mittlerer Salatteller
CHF 7.50

Grosser Salatteller
CHF 12.00

Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr gedffnet, gerne nehmen wir lhre
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

Falls nicht anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und

Konditoreiwaren.

Andere Herkunftsldnder: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit

nichthormonellen Leistungsférderer wie Antibiotika erzeugt worden sein

Fischfang / Herkunft: Nordostpazific Niederlande



