
Menüplan Woche 33 
11. August bis 17. August 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Zuppa mille fanti 

*** 
Paniertes Schweineschnitzel 

Zitronenschnitz  
Müscheli- und Broccolisalat 

garniert mit Radiesli 
*** 

Marmor Cake 

Zuppa mille fanti 
*** 

 Grünerbsen Schnitzel 
Zitronenschnitz  

Müscheli- und Broccolisalat 
garniert mit Radiesli 

*** 
Marmor Cake 
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Lauchsuppe 
*** 

Hackbraten (Rind & Schwein) 
an Senfsauce 
Kartoffelpüree 
Mischgemüse 

*** 
Pralinenschaum 

Lauchsuppe 
*** 

Falafel 
an Senfsauce 
Kartoffelpüree 
Mischgemüse 

*** 
Pralinenschaum 
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Haferflockensuppe 
*** 

Schweineragout  
mit Schalotten und Apfel 

Spätzliteigwaren 
Romanescogratin 

*** 
Savarin mit Rahm 

Haferflockensuppe 
*** 

Quornblankett mit 
mit Schalotten und Apfel 

Spätzliteigwaren 
Romanescogratin 

*** 
Savarin mit Rahm 
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Rüebli- Ingwersuppe 
*** 

Pouletschenkel knusprig 
gebraten mit Thymianjus 

Pommes frites 
Gemischter Salat 

*** 
Melonensalat 

Rüebli- Ingwersuppe 
*** 

Vegetarisches Schnitzel 
mit Thymianjus 
Pommes frites 

Gemischter Salat 
*** 

Melonensalat 
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Kartoffelsuppe 
*** 

Wolfsbarschfilet 
Mediterrane Art 

Zitronenreis  
Gurkengemüse mit Dill 

*** 
Bananenjoghurt  

Kartoffelsuppe 
*** 

Cilli Grillkäse 
Mediterrane Art 

Zitronenreis  
Gurkengemüse mit Dill 

*** 
Bananenjoghurt 

  
 Bewohnerwunsch    
 



Menüplan Woche 33 
11. August bis 17. August 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Griess Suppe Leopold 
*** 

Marinierte Truthahn-Spiessli 
Peperonisauce 

Krawättli 
Blumenkohlsalat Mimosa 

*** 
Nektarinenschnitze mit 

 Johannisbeeren 

Griess Suppe Leopold 
*** 

Gemüse-Spiessli 
Peperonisauce 

Krawättli 
Blumenkohlsalat Mimosa 

*** 
Nektarinenschnitze mit 

 Johannisbeeren 
 

Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 
 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 23.00 

Vegetarisches Menu 
CHF 20.00 
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Gelberbsensuppe 
*** 

Kalbs Roulade 
Rosmarin jus 
Röstigaletten 

Erbsen und Rüebli 
*** 

Gasparini Vanilleglace 

Gelberbsensuppe 
*** 

Zucchetti Roulade 
Rosmarin jus 
Röstigaletten 

Erbsen und Rüebli 
*** 

Gasparini Vanilleglace 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Bebby Klöpfer 

mit Speck und Käse 
auf bunter Salatvariation 

serviert 
Brot 

 
Vitello Tonnato 

Kalbsbraten mit 
Thunfischsauce 

Zwiebel- und Peperoni 
Ringli 
Brot 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht / Türkei 


