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01. September bis 07. September 2025

Fleisch /Fisch Menu Vegetarisches Menu
CHF 19.50 CHF 18.50
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Zitronencreme mit Minze Zitronencreme mit Minze
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Meniuplan Woche 36

01. September bis 07. September 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50

Haferflockensuppe
**k*k
Trutenragout (FR)
an Estragonrahmsauce
Ebly-Risotto
Peperonata

*Kk*

Schokoladen Blitzkuchen

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Haferflockensuppe
**k*k
Kichererbsen
mit Estragonrahmsauce
Ebly-Risotto
Peperonata
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Schokoladen Blitzkuchen

Am Sonntag verwohnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu

Fleisch /Fisch Menu
CHF 23.00

Bouillon mit Krauterfladli
* %%
Glasierte Kalbsschulter
Café de Paris Sauce
Kartoffelplree

Lauchgemuse
*k*k

Sonntag
07. September

Coupe Jacques

Wochenhit
CHF 13.00

belegte Brotli
mit gekochtem Schinken
und Appenzeller Kase
kleiner Salat vom Buffet

Wochenspezial
CHF 15.00

Penne «a la Vodka»

Speck

Tomatenrahmsauce mit

Kleiner Salat vom Buffet

Vegetarisches Menu
CHF 20.00

Bouillon mit Krauterfladli
* k%
Quornschnitzel
Café de Paris Sauce
Kartoffelpuree
Lauchgemuse
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Coupe Jacques

Salatbuffet

Beilagen Salat
CHF 4.50

Mittlerer Salatteller
CHF 7.50

Grosser Salatteller
CHF 12.00

Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr ge6ffnet, gerne nehmen wir lhre
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

Falls nicht anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und

Konditoreiwaren.

Andere Herkunftsldnder: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit

nichthormonellen Leistungsférderer wie Antibiotika erzeugt worden sein

Fischfang / Herkunft: Zucht, FAO67 Pacific, Northeast / Holland



