
Menüplan Woche 36 
01. September bis 07. September 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Kartoffelsuppe 

*** 
Kalbsragout "Marengo" 

Tagliatelle 
Vichy Karotten 

*** 
Mandelcreme mit 
Früchten garniert 

Kartoffelsuppe 
*** 

Sojaragout "Marengo" 
Tagliatelle 

Vichy Karotten 
*** 

Mandelcreme mit 
Früchten garniert 
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Champignoncremesuppe 
*** 

Poulet Cordon bleu 
mit Zitronenschnitz 
Pommes Rissolées 

Gemüsemix 
*** 

frische Wassermelone 

Champignoncremesuppe 
*** 

Auberginen Plätzli 
mit Zitronenschnitz 
Pommes Rissolées 

Gemüsemix 
*** 

frische Wassermelone 
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Linsensuppe 
*** 

Rindergeschnetzeltes 
an Peperoni Sauce 

Spätzliteigwaren 
Kräuterkohlrabi 

*** 
Linzer Schnitte 

Linsensuppe 
*** 

Vegetarisches Geschnetzeltes 
an Peperoni Sauce 

Spätzliteigwaren 
Kräuterkohlrabi 

*** 
Linzer Schnitte 
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Zucchettisuppe 
*** 

Schweinsbraten "Tessiner Art" 
mit Tomate- Oliven Sugo 

Bramata Polenta 
Eisbergsalat 

*** 
Nektarinen Kompott 

Zucchettisuppe 
*** 

Gemüseschnitzel 
 "Tessiner Art" 

mit Tomate- Oliven Sugo 
Bramata Polenta 

Eisbergsalat 
*** 

Nektarinen Kompott 
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Erbsensuppe 
*** 

Seelachsfilet paniert 
Tartarsauce 

Petersilienkartoffeln 
Romanesco 

*** 
Zitronencreme mit Minze 

Erbsensuppe 
*** 

paniertes Gemüsestäbchen 
Tartarsauce 

Petersilienkartoffeln 
Romanesco 

*** 
Zitronencreme mit Minze 

  
 Bewohnerwunsch    
 



Menüplan Woche 36 
01. September bis 07. September 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Haferflockensuppe 
*** 

Trutenragout (FR) 
an Estragonrahmsauce 

Ebly-Risotto 
Peperonata 

*** 
Schokoladen Blitzkuchen 

Haferflockensuppe 
*** 

Kichererbsen 
mit Estragonrahmsauce 

Ebly-Risotto 
Peperonata 

*** 
Schokoladen Blitzkuchen 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 23.00 
Vegetarisches Menu 

CHF 20.00 
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Bouillon mit Kräuterflädli 
*** 

Glasierte Kalbsschulter 
Café de Paris Sauce 

Kartoffelpüree 
Lauchgemüse 

*** 
Coupe Jacques 

Bouillon mit Kräuterflädli 
*** 

Quornschnitzel 
Café de Paris Sauce 

Kartoffelpüree 
Lauchgemüse 

*** 
Coupe Jacques 

 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
belegte Brötli 

mit gekochtem Schinken 
und Appenzeller Käse 

kleiner Salat vom Buffet 

 
Penne «à la Vodka» 

Tomatenrahmsauce mit 
Speck 

Kleiner Salat vom Buffet 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht, FAO67 Pacific, Northeast / Holland 


