
Menüplan Woche 41 
06. Oktober bis 12. Oktober 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Leopoldsuppe 
*** 

Poulet Schenkelsteak 
Honig-Senfsauce 

Pommes Rissolées 
kleiner Salat 

*** 
Pfirsichschnitzli 

Leopoldsuppe 
*** 

Getreideküchlein 
Honig-Senfsauce 

Pommes Rissolées 
kleiner Salat 

*** 
Pfirsichschnitzli 
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Pfälzer-Rüeblisuppe 
*** 

Schweineschulterbraten 
an Bier-Kümmelsauce 

Serviettenknödel 
Wirsing a la creme 

*** 
Tiroler Cake 

Pfälzer-Rüeblisuppe 
*** 

marinierte Tofu Schnitte 
an Bier-Kümmelsauce 

Serviettenknödel 
Wirsing a la creme 

*** 
Tiroler Cake 
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Lauchsuppe 
*** 

Ungarisches Rinderragout 
mit Zwiebeln und Peperoni 

Pizokel 
Coco Bohnen 

*** 
Fruchtjoghurt 

Lauchsuppe 
*** 

Vegetarisches Ragout 
mit Zwiebeln und Peperoni 

Pizokel 
Coco Bohnen 

*** 
Fruchtjoghurt 
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Selleriesuppe 
*** 

Elsässer Sauerkraut 
mit Speck, Rippli und Wienerli 

Kartoffelstock 
Senf 
*** 

frische Trauben 

 
Selleriesuppe 

*** 
Elsässer Sauerkraut 

vegetarische Wienerli 
Kartoffelstock 

Senf 
*** 

frische Trauben 
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Thurgauer Mostsuppe 
*** 

Hechtklösschen 
Krustentiersauce 

Schnittlauchkartoffeln  
Blattspinat 

*** 
Himbeercreme 

Thurgauer Mostsuppe 
*** 

Paniertes Sellerieschnitzel 
Quark dipp 

Schnittlauchkartoffeln  
Blattspinat 

*** 
Himbeercreme 

  
 Bewohnerwunsch    



Menüplan Woche 41 
06. Oktober bis 12. Oktober 2025 

 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 19.50 
Vegetarisches Menu 

CHF 18.50 
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Pilzcremesuppe 
*** 

Älpler Magronen 
Speckwürfel, Röstzwiebeln 

Apfelmousse 
Salat vom Buffet 

*** 
Brownies 

Pilzcremesuppe 
*** 

Älpler Magronen 
Röstzwiebeln 
Apfelmousse 

Salat vom Buffet 
*** 

Brownies 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 23.00 

Vegetarisches Menu 
CHF 20.00 
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Süsskartoffelsuppe 
*** 

Rindfleischvogel 
an Rosmarinsauce 

Kürbispolenta 
Broccoli 

*** 
Caramelköpfli 

Süsskartoffelsuppe 
*** 

Quornplätzli 
an Rosmarinsauce 

Kürbispolenta 
Broccoli 

*** 
Caramelköpfli 

 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Hauptgang 

 
Kartoffel-Eintopf 

mit Lauch 
und heisse Wienerli 

Senf 

 
Hauptgang 

 
Quiche Lorraine mit Speck 

 kleiner Salat 
vom Buffet 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Kiemen & ähnliche Netze, Frankreich / Nordostatlantik, Deutschland 


