
Menüplan Woche 35 
25. August bis 31. August 2025 

 

 Fleisch /Fisch Menu Vegetarisches Menu Abend 
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Reiscremesuppe 
*** 

Poulet Saltimbocca 
Portweinjus 

Safranrisotto 
Tomate Provenzale 

*** 
Moccacreme 

Reiscremesuppe 
*** 

Grillkäse 
Portweinjus 

Safranrisotto 
Tomate Provenzale 

*** 
Moccacreme 

Suppe 
*** 

Schwartenmagen 
Gemüsesalat 

Cornichons, Zwiebelringe 
Senf und Roggenbrot 

*** 
Milch, Kaffee, Tee 
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Limonensuppe 
*** 

Sautierte Kalbsleber 
an Marsalajus 

Rösti 
Randensalat 

*** 
Quarkcreme mit 

Caramelbirne 

Limonensuppe 
*** 

Gemüserösti 
Käse überbacken 
Sauerrahm dipp 

Randensalat 
*** 

Quarkcreme mit 
Caramelbirne 

Suppe 
*** 

Apfelchüchli 
mit Zimtzucker 

Vanillesauce 
 

*** 
Milch, Kaffee, Tee 
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Gemüsesuppe 
*** 

Aargauer Braten 
an Madeirasauce 

Blech Polenta 
Würfeligemüse 

*** 
Kiwi - Bananen Salat 

Gemüsesuppe 
*** 

Polenta Pizza 
mit Tomaten 

Gemüse und Mozzarella 
Salatteller 

*** 
Kiwi - Bananen Salat 

Suppe  
*** 

Basler Klöpfer 
Kartoffelsalat 

Senf 
 

*** 
Milch, Kaffee, Tee 
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Gurkensuppe 
*** 

Fleischkäse Piccata 
"Milanese" 

mit Spaghetti 
Feine Erbsen 

*** 
Mousse au Chocolat 

Gurkensuppe 
*** 

Quorn Piccata 
"Milanese" 

mit Spaghetti 
Feine Erbsen 

*** 
Mousse au Chocolat 

Suppe 
*** 

"Salat Nicoise" 
mit Thunfisch, Zwiebeln 
 Kartoffeln, Bohnen, Ei, 

Tomaten und Oliven, Brot 
*** 

Milch, Kaffee, Tee 
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Broccolisuppe 

*** 
Goldbrassen Filet 

Fenchelsauce 
Schnittlauchkartoffeln 

Blattspinat mit Pinienkerne 
*** 

Zwetschgenkuchen 

 
Broccolisuppe 

*** 
Kichererbsen Bällchen 

Fenchelsauce 
Schnittlauchkartoffeln 

Blattspinat mit Pinienkerne 
*** 

Zwetschgenkuchen 

 
Suppe 

*** 
 

Silser Brezel 
mit Frischkäse und Salami 

Salat 
*** 

Milch, Kaffee, Tee 
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Maiscremesuppe 
*** 

Lasagne al Forno 
mit Rindfleisch 
Tomatensauce 

Gemischter Saison Salat 
*** 

Fruchtsalat 

Maiscremesuppe 
*** 

Gemüselasagne 
Tomatensauce 

Gemischter Saison Salat 
 

*** 
Fruchtsalat 

Suppe 
*** 

geräucherte Trutenbrust 
mit Sauerrahm Dipp 

garniert mit Salat 
Brot 
*** 

Milch, Kaffee, Tee 
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Apfel-Ingwer Suppe 
*** 

 Lammhüftli (AU) 
 Senfsauce 

Rosmarinkartoffeln 
Speckbohnen 

*** 
Tiramisu 

Apfel-Ingwer Suppe 
*** 

Peperoni gefüllt mit  
Gemüse-Käse Mischung 

Rosmarinkartoffeln 
Bohnen 

*** 
Tiramisu 

Suppe oder Bouillon 
*** 

Café complet "Plus" 
Brot, Aufschnitt und Käse, 

Butter und Konfi 
 

*** 
Milch, Kaffee, Tee 

 

Montag bis Samstag zum Abendessen 

Wochenhit Wochenspezial Wahlkost C 

Vegetarische 
Frühlingsrollen  

mit Risi-Bisi 
Sweat & sauer Sauce 
Blattsalat mit Kernen 

Pouletspiessli 
pikant gewürzt 

Mango-Krautsalat 
Baked Potatoes 

Grillsauce 

Suppe 
*** 

Fruchtwähe 

 

Montag bis Sonntag zum Abendessen 

Wahlkost A Wahlkost B 

Suppe 
*** 

Kaffee Complet 
Auf Wunsch  

mit Wurst und Käse 

Suppe 
*** 

Birchermüesli 
Brot und Butter 

 
  Bewohnerwunsch Für Mitarbeiter auch am Mittag 
 
Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht und Wildfang / Türkei, Indischer oder Pazifischer Ozean  

 


