lohanniter

Menuplan Woche 21
23. Mai - 29. Mai 2022

Leitung Kiche
Oliver Lippert

24.05.

Mi
25.05.

Do
26.05.

Kalbgeschnetzeltes
"Zircher Art"
Rdostigaletten

Broccolirdschen

Frische Ananas

Zucchetticremesuppe

Hackbraten (Rind/Schwein)
an gruner Pfeffersauce
Butternideli
Erbsen Franzosische Art

Haselnusscreme

Kichererbsensuppe

Schweinsschnitzel
mit Tomaten und Oliven

Krauterpolenta
Butterbohnen

Blanc Battu mit Pfirsichmousse

Randencarpaccio mit Schafskase
Haferflocken-Lauchsuppe
Maispoulardenbrtstchen (FR)
Schnittlauchsauce
Quarkspatzli
Peperonata

Erdbeeren mit Vanilleglace

Tofugeschnetzeltes
"Zircher Art"
Rostigaletten

Broccolirdschen

Frische Ananas

Zucchetticremesuppe

Gemiise-Hackbraten
an griiner Pfeffersauce
Butternideli
Erbsen Franzosische Art

Haselnusscreme

Kichererbsensuppe

Sojaschnitzel
mit Tomaten und Oliven

Krauterpolenta
Butterbohnen

Blanc Battu mit Pfirsichmousse

Randencarpaccio mit Schafskase
Gemusebouillon mit Einlage
Gemiseplatzli
Schnittlauchsauce
Quarkspatzli
Peperonata

Erdbeeren mit Vanilleglace

Tag Menii | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Mo
23.05. Apfel- Ingwer Suppe Apfel- Ingwer Suppe Bouillon mit Apfelwiirfel

Kalbgeschnetzeltes
"Zurcher Art"
Rostigaletten

Broccoliréschen

Frische Ananas

|

Bouillon mit Zucchetti

Hackbraten (Rind/Schwein)
an gruner Pfeffersauce
Butternideli
Erbsen Franzosische Art

Haselnusscreme light

Bouillon mit Kichererbsen

Schweinsschnitzel
mit Tomaten und Oliven
Krauterpolenta
Butterbohnen

Blanc Battu mit Pfirsichmousse
light

Randencarpaccio mit Schafskase

Gemusebouillon mit Einlage

Maispoulardenbristchen (FR)
Schnittlauchsauce
Quarkspatzli
Peperonata

Erdbeeren mit Vanilleglace light @

Montag - Freitag

Derzeit bieten wir lhnen
anstelle unseres
Salatbuffets einen Salatteller
an.

CHF 3.00

Meni 1 CHF 17.00
Meni 2 CHF 16.00
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis
nicht galtig fir Sonn- und Feiertag

Falls nicht anderes

erwahnt, verwenden
wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

Andere Herkunftslander:

Europa = EU / Neuseeland = NZ
Australien = AUS
Lamm kann mit nichthormonellen
Leistungsforderer wie Antibiotika erzeugt

worden sein @

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI

Milch warm oder kalt 2 dl

Mineral natur 2 dl offen

Mineral natur 3 dl offen

Mineral natur 5 dI offen

Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dl offen
Mineral mit Aroma 1 L Flasche
Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche
Eistee 2 dl offen

Eistee 3 dl offen

Eistee 1,5L Flasche
Orangensaft 2 dl offen

Schweppes

Schweppes Bitter Lemon 5 dl

Redbull

Preise
CHF 3.50

CHF 3.80

CHF 4.80
CHF 3.20

CHF 3.80

CHF 2.00

CHF 1.80
CHF 2.30
CHF 3.50
CHF 4.00
CHF 2.20
CHF 2.80
CHF 4.50
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 7.00
CHF 2.50
CHF 3.20
CHF 4.00

CHF 3.50




lohanniter

Meniplan Woche 21
23. Mai - 29. Mai 2022

Leitung Kiche
Oliver Lippert

Sa
28.05.

So
29.05.

Fischstabli
Remouladensauce
Kartoffelsalat
Tomatensalat

Rumsavarin mit Rahm

Buchstabensuppe

Trutengeschnetzeltes (FR)
Massamancurry
Basmatireis
Eisbergsalat

Griesskopfli mit Fruchtsauce

Anti Pasti
mit Guacamole

Weissweinsuppe
Glacierte Kalbsschulter
Sauce Foyot
Bratlerkartoffeln

gruner Spargel

Donauwellen

Gemisenuggets
Remouladensauce
Kartoffelsalat
Tomatensalat

Rumsavarin mit Rahm

Buchstabensuppe
Reis Pfanne

mit frischem Gemuse
Eisbergsalat

Griesskopfli mit Fruchtsauce

Anti Pasti
mit Guacamole

Weissweinsuppe
griner Spargel

Sauce Foyot
Bratlerkartoffeln

Donauwellen

Tag Menii | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Fr
27.05. Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Bouillon mit Blumenkohlréschen

Fischstabli
Remouladensauce
Kartoffelsalat
Tomatensalat

Rumsavarin mit Rahm light

Buchstabensuppe

Trutengeschnetzeltes (FR)
Café de Paris Sauce
Tomatenspatzli
Kohlrabi a la creme

Griesskopfli mit Fruchtsauce
light

-t Vegi am Sonntag

Anti Pasti
mit Guacamole

Bouillon mit Gemisebrunoise
Glacierte Kalbsschulter
Sauce Foyot
Bratlerkartoffeln

gruner Spargel

Donauwellen light

Fisch Herkunft

Wildfang
Nordwestpazifik

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol CHF 4.00
Weisswein Flasche 5 dI CHF 16.00
Derzeit bieten wir Thnen Wei 1 dl off CHE 4.00
anstelle unseres eisswein L diotien :
Salatbuffets einen Salatteller |34 Flasche 5di CHE 16.00
an.
Rosé 1 dl offen CHF 4.00
CHF 3.00 )
Rotwein Flasche 5dl CHF 16.00
Menu 1 CHF 17.00 [Rotwein 1 dl offen CHF 4.00
Meni 2 CHF 16.00
Sonntagsmeni CHF 23.00 .
Geschenkidee
CHF 20.00 Kaffeebon fiir 20 Kaffee,
der 21. ist gratis
Feiertagsmenii CHF 29.00 CHF 70.00
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis
nicht giltig fir Sonn- und Feiertag

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte
an unser Fachpersonal

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmendi, im Sommer steht lhnen unsere schéne Terrasse zur Verfligung.
Fir weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Unsere Cafeteria ist téglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr gedffnet, gerne nehmen wir lhre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




