
Samichlaus Samichlaus Samichlaus Preise

Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü Kaffee, Espresso, CHF 3.50

Mo

06.12. Grünerbsensuppe Grünerbsensuppe Boullion mit Grünerbsen Schale, Cappuccino CHF 3.80

Paniertes Pouletschnitzel Sellerie Schnitzel Paniertes Pouletschnitzel Latte macchiato CHF 4.80

Zitronenecke Zitronenecke Zitronenecke
Pommes frites Pommes frites Pommes frites Tee, diverse Sorten                             CHF 3.20

Salat Salat Salat
Ovomaltine, Schokolade 2 dl CHF 3.80

Heidelbeerquark Heidelbeerquark Heidelbeerquark light

Milch warm oder kalt 2 dl                          CHF 2.00

Di Mineral natur 2 dl  offen                                 CHF 1.80
07.12. Gemüsesuppe Gemüsesuppe Bouillon mit Gemüse

Mineral natur 3 dl  offen                                  CHF 2.30

Riz Casimir Tofugeschnetzeltes Riz Casimir

Kalbsgeschnetzeltes Currysauce Currysauce Kalbsgeschnetzeltes Currysauce Mineral natur 5 dl  offen                                 CHF 3.50
im Reisring serviert im Reisring serviert im Reisring serviert

mit Früchten garniert mit Früchten garniert mit Früchten garniert Menü 1                      CHF  17.00   Mineral natur 1,5 L    Flasche                               CHF 4.00

Glace Zimt-Zwetschge Glace Zimt-Zwetschge Glace Zimt-Zwetschge Mineral mit Aroma 2 dl  offen                        CHF 2.20

light
Mineral mit Aroma 3 dl  offen                        CHF 2.80

Mi
08.12. Geflügelcremesuppe Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei Essensbon                 CHF 170.00 Mineral mit Aroma 5 dl  offen                        CHF 4.50

für 10 Essen, 11. gratis

Spaghetti Bolognese Spaghetti Bolognese Spaghetti Bolognese Mineral mit Aroma 1 L  Flasche                           CHF 6.00

(Rindfleisch) (Gemüse und Quorn) (Rindfleisch)

mit geriebenem Parmesan mit geriebenem Parmesan mit geriebenem Parmesan Mineral mit Aroma 1,5 L  Flasche                      CHF 7.00

kleiner Salat kleiner Salat kleiner Salat
Eistee 2 dl offen CHF 2.50

Vanillepudding mit Rahm Vanillepudding mit Rahm Vanillepudding mit Rahm

light Eistee 3 dl   offen CHF 3.00

Do Eistee 1,5 L   Flasche CHF 7.00

09.12. Gurkensuppe Gurkensuppe Bouillon mit Gurken Andere Herkunftsländer:

Orangensaft 2 dl offen                      CHF 2.50

"Pastetli" "Pastetli" "Pastetli"

Kalbsbrätkügeli, Champignons  Champignons Kalbsbrätkügeli, Champignons Schweppes CHF 3.20
an Rahmsauce an Rahmsauce an Rahmsauce

Erbsen und Rüebli Erbsen und Rüebli Erbsen und Rüebli Schweppes Bitter Lemon 5 dl CHF 4.00

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Redbull CHF 3.50

Europa  =  EU

Neuseeland  =  NZ

Australien  =  AUS

 

Falls nicht anderes 

erwähnt, verwenden

wir ausschliesslich

Schweizer Fleisch

Menü 2                       CHF  16.00   
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 Montag - Freitag

Derzeit bieten wir Ihnen 

anstelle unseres 

Salatbuffets einen Salatteller 

an.
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Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü

Fr Fisch Herkunft

10.12. Suppe Bauern Art Gemüsebouillon mit Rüebli Gemüsebouillon mit Rüebli Zucht

Island

Saibling Filet Quornplätzli Saibling Filet Bier mit oder ohne Alkohol                         CHF 4.00

Zuger Art mit Kapern, Tomaten, Kräutern Zuger Art

Ebly Risotto Ebly Risotto Ebly Risotto Weisswein Flasche 5 dl                                    CHF 16.00

Ratatouille Ratatouille Ratatouille  

Weisswein 1 dl offen CHF 4.00

Joghurtterrine mit Joghurtterrine mit Joghurtterrine mit 

Mandarinenschnitz Mandarinenschnitz Mandarinenschnitz light Rosé Flasche 5dl CHF 16.00

Sa Rosé 1 dl offen CHF 4.00

11.12. Kerbelcremesuppe Kerbelcremesuppe Bouillon mit Kerbel

Rotwein Flasche 5dl CHF 16.00

Truthahnbrust Braten (FR) Gemüseplätzli Truthahnbrust Braten (FR)

an Orangensauce an Orangensauce an Orangensauce Menü 1                      CHF 17.00 Rotwein 1 dl offen CHF 4.00

Müscheli Teigwaren Müscheli Teigwaren Müscheli Teigwaren

Kräuterkohlrabi Kräuterkohlrabi Kräuterkohlrabi Menü 2                      CHF 16.00

Moccacreme Moccacreme Moccacreme light Sonntagsmenü          CHF 23.00

3. Advent 3. Advent 3. Advent Vegi am Sonntag       CHF 20.00

So

12.12. Nüsslisalat mit Nüsslisalat mit Nüsslisalat mit Feiertagsmenü        Spezialpreis

Speck, Ei und Croutons  Ei und Croutons Speck, Ei und Croutons

Essensbon                CHF 170.00

Petersilienwurzelsuppe Petersilienwurzelsuppe Bouillon mit Petersilienwurzel für 10 Essen,  11. gratis

Suure Mocke Suure Mocke

(Rind) Gemüseteller mit (Rind)

 Brotcroutons und Silberzwiebeln  Brotcroutons und Silberzwiebeln  Brotcroutons und Silberzwiebeln

Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten

Rosenkohl Rosenkohl

Linzerschnitte Linzerschnitte Linzerschnitte light

Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenü, im Sommer steht Ihnen unsere schöne Terrasse zur Verfügung.

Für weitere Auskünfte, Fragen und Anregungen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

ALKOHOL schenken

 wir an Jugendliche unter 

18 Jahren nicht aus!!
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Bier und Weine

Derzeit bieten wir Ihnen 

anstelle unseres 

Salatbuffets einen Salatteller 

an.

CHF 3.00       

Geschenkidee
Kaffeebon für 20 Kaffee, 

der 21. ist gratis

CHF         70.00

Falls Sie Fragen zu

Allergenen haben, so

wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal


