
Menüplan Woche 44 
27. Oktober bis 02. November 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Gelberbsensuppe 
*** 

Kalbsbratwurst 
mit Zwiebelsauce 

Müscheli 
Spitzkabis 

*** 
Haselnusscreme 

Gelberbsensuppe 
*** 

Vegetarische Bratwurst 
mit Zwiebelsauce 

Müscheli 
Spitzkabis 

*** 
Haselnusscreme 

D
ie

ns
ta

g 
28

. O
kt

ob
er

 

Apfel-Ingwer-Suppe 
*** 

Knusper Truthahnschnitzel 
Zitronenschnitz 

Potatoes Wedges 
kleiner Salat 

*** 
Kirsch-Kokos Blechkuchen 

Apfel-Ingwer-Suppe 
*** 

Paniertes Sojaschnitzel 
Zitronenschnitz 

Potatoes Wedges 
kleiner Salat 

*** 
Kirsch-Kokos Blechkuchen 
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Geflügelcremesuppe 
*** 

Schweinegulasch 
mit Pflaumen und Portwein 

Gemüse Ebly 
Flageolett-Bohnen 

*** 
Birnenwürfeli mit Zimt Rahm 

Geflügelcremesuppe 
*** 

Sellerieschnitzel 
mit Pflaumen und Portwein 

Gemüse Ebly 
Flageolett-Bohnen 

*** 
Birnenwürfeli mit Zimt Rahm 
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Weissweinsuppe 
*** 

Siedfleisch 
Meerrettichsauce 
Bouillonkartoffeln 

Lauchgemüse a la creme 
*** 

Zitrus Fruchtsalat 

Weissweinsuppe 
 

Vegetarischer Krautwickel 
Meerrettichsauce 
Bouillonkartoffeln 

Lauchgemüse a la creme 
 

Zitrus Fruchtsalat 
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Rosenkohlsuppe 
*** 

Fischknusperli 
Kräutermayonnaise 

Salzkartoffeln 
Blattspinat mit Tomaten 

*** 
Berliner 

Rosenkohlsuppe 
*** 

Kürbischüchli 
Kräutermayonnaise 

Salzkartoffeln 
Blattspinat mit Tomaten 

*** 
Berliner 

  
 Bewohnerwunsch    
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Topinambur Suppe 

*** 
Schweinesteak 

Portweinjus 
Weissweinrisotto 

Peperonata 
*** 

Bananenjoghurt 

Topinambur Suppe 
*** 

Zucchetti-Feta Plätzli 
Portweinjus 

Weissweinrisotto 
Peperonata 

*** 
Bananenjoghurt 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 23.00 

Vegetarisches Menu 
CHF 20.00 
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Süsskartoffelsuppe 
*** 

Lammhüftli (AU) 
Senf-Rosmarinsauce 

Pommes Dauphin 
Blumenkohl polnische Art 

*** 
Irisch Coffee Creme 

Süsskartoffelsuppe 
*** 

Quornschnitzel 
Senf-Rosmarinsauce 

Pommes Dauphin 
Blumenkohl polnische Art 

*** 
Irisch Coffee Creme 

 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Hauptgang 

 
Samoas  

Indische Teigtaschen 
Risi-Bisi 

Sojasauce 

 
Hauptgang 

 
Vitello Tonnato 

(Kalbfleisch) 
Thunfischsauce 

Kapern und Zwiebeln  
Brot 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht&Wildfang , Norwegen / Nordostatlantik 


